CURSO
curso la ruta rural del sabor cervezas y queso

Del 9 AL 12 de junio de 2026  Duracion: 20 horas TARDES

La historia del queso

Concepto e ingredientes para la elaboracién del queso y la
cerveza

Clasificacion de los quesos y cervezas

Curiosidades en el mundo del queso

Iniciacion a la cata. Conceptos tedricos

El maridaje

Cata. Conociendo quesos y cervezas de la regién

Cata: Quesos nacionales e internacionales

Practica: Elaboraciones en el taller de diferentes recetas con
queso

De 15.30 A 19.30 SOLO TARDES
CIFP Guadalajara

Calle General Medrano de Miguel

Antonio Gascuefa Sainz Profesor CIFP GUADALAJARA

Jose Juan Cebrian Tapia. Tel. 949 887957. jjcebrian@jccm.es

, - * Delegacion Provincial de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural de Guadalajara,
- x Oficinas Comarcales Agrarias, CIAPA de Marchamalo, cualquier oficina de Registro
: Unico o Registro Electrénico de la JCCM, o secretaria.ciapa@jccm.es, hasta el dia 2 DE
junio del 2026
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*Los destinatarios del Curso/Jornada seran las personas que desarrollen sus actividades o presten sus servicios en los
sectores agricola, alimentario y silvicola, los gestores de tierras y otros agentes econoémicos que constituyan PYME, y cuyo
ambito de actuacion sea el medio agroalimentario y silvicola, asi como todas aquellas personas cuyo trabajo se realice o



