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PG-07 FORMATO 2. SOLICITANTE DE ENSAYO 

 
A) DATOS SOLICITANTE: Las zonas en gris, a rellenar por este laboratorio 

1Nombre y Apellidos o razón: ............................................................................…………………..... 

2Domicilio: .........……............................................…............…..…… Nº.…………………......…...... 

3Municipio: ....……….................................……………...............…..... 4Cód.Postal: ....................... 

5Provincia: ..........................….....…………….... 6DNI: .............……….. 7Tel.: ..………....……....... 
-rellenar el siguiente apartado en su caso- 

8  Nº Reg. Apícola: .........…....…………………….. 9Nº Denom. Origen:...…..……......…...…... 

10Nº Registro Sanitario: .........…………………..... 

11Número de muestras para analizar: ……..….. E-mail: ………………………………………………. 
  

B) DATOS PRODUCTOR: (poner únicamente "el mismo" en la casilla “Nombre y Apellidos o razón” si es coincidente con el solicitante) 

1Nombre y Apellidos o razón: ............................................................................……………………. 

2Domicilio: .........……............................................…............…..…….......... Nº.…………………...... 

3Municipio: ....……….................................……………...............…..... 4Cód.Postal: ....................... 

5Provincia: ..........................….....…………….... 6DNI: .............……….. 7Tel.: ..………....……....... 
-rellenar el siguiente apartado en su caso- 

8Nº  Reg. Apícola: .........…....…………………….. 9Nº Denom. Origen:...…..……......…...…... 

10Nº Registro Sanitario: .........…………………..... 
 

Fecha de recepción de la solicitud en el Laboratorio: …..…../…..…../…..…… 

Nº S: ……………/………………/………………/………………/………………/………………/ 
………………/………………/………………/………………/………………/………………/ 
Observaciones: ………………………………………………………………………………………….. 

……………………………………………………………………………………………………………… 

Datos introducidos en la base de datos operativa: Sí por el Técnico de Laboratorio: 

  
 En ...................................... a ............ de ............................ de 20.… 

El Solicitante, 
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  Aceptación: 

 

Firma 
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PG-07 FORMATO 3. MUESTRA DE ENSAYO  

C) DATOS DE LA MUESTRA DE MIEL:  Las zonas en gris, a rellenar por este laboratorio 

1Lote: .................... 2Kilos del lote: .................. 3Producida por nº colmenas:  ...…......... 4De tipo: ……………...…............. 

5�No trashumante: producida en término municipal: ..............................….........…… Provincia explotación: 

6�Trashumante: término municipal-floración-fecha: ..................................…………… ……………………………….. 

…………………………………………………………………………………………………. 

7Castra (medianil-tardío):  ………..................... 8Nº castra del año: ................... 9Fecha extracción: ….....………...........… 

10Extraída por (centrífuga, etc): ......................... 11Tipo de miel considerada por Vd.: ……...............................................… 

12¿Se ha calentado la miel?: ..…....... 13Lugar de almacenamiento:…………………………………………………………… 

17Productos empleados en tratamiento sanitario: ………………………….......................…...................................…………. 

19Observaciones (año bueno, malo, etc.): .......................................................................…………........................................ 

…………………………………………………………………20Marca de la muestra: …………………………….......………... 

   

•••• Denominación de Origen “Miel de La Alcarria”:  •••• Calidad Básico: (resto que no son Denominación de Origen) 

�D.O. ENVASADA 

(incluye el conjunto de los siguientes ensayos) 
�D.O. GRANEL 

(incluye el conjunto de los siguientes ensayos) 
Señalar los ensayos a realizar en este caso 

Humedad (PE-01) Humedad (PE-01) �Humedad (PE-01) 

Conduc. Eléct. (PE-02) Polen (PE-07) �Conduc. Eléct. (PE-02) 

H.M.F.  (PE-03)  Sensorial �H.M.F.  (PE-03)  

Acidez y pH (PE-05)  �Acidez y pH (PE-05) 

Colorimetría (PE-06)  �Colorimetría (PE-06) 

Polen (PE-07)  �Polen (PE-07) 

Sensorial   �Sensorial 

  �Otros (especificar cuales) ………………………………… 

Los procedimientos de ensayo (PE) se ajustan a los métodos oficiales de análisis (BOE 18 junio 1986), exceptuando el PE-06 y el PE-07. 

La cantidad de muestra necesaria para los ensayos deberá ser de 500 gr en envase de vidrio de un solo uso 
 

•••• Fecha de recepción de la solicitud en el Laboratorio: …..…../…..…../……….   

••••Observaciones:………………………………………………………………………… 

.................…….……………………………………………………............................ 

•••• Cantidad de muestra recibida: ……….........g 

•••• Datos introducidos en la base de datos operativa: Sí por el Técnico de Laboratorio: 
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Recibió: 
 
 
Firma: 

S-………………… 

………..…….…..…… 

Firma 


